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Express Crock Multi-Cooker
Juhend
Lugege juhised läbi ja hoidke alles
www.crockpot.com
OLULISED ETTEVAATUSABINÕUD
Elektriseadmete kasutamisel tuleb alati järgida põhilisi ohutusalaseid ettevaatusabinõusid, et vältida tulekahju, elektrilöögi ohtu ja/või muid vigastusi, muuhulgas:
1. Lugege kõik juhised enne toote kasutamist läbi.

2. Rõhu all küpsetamise funktsioone kasutades küpsetab seade rõhu all. Vale kasutamine võib põhjustada põletust. Veenduge, et seade on enne kasutamist nõuetekohaselt suletud. Vt kasutusjuhiseid.

3. Seadme kasutamisega kaasneb kuumuse teke. Ärge puudutage kuumi pindu. Kasutage nuppe ja käepidemeid.

4. Ärge täitke seadet enam kui 2/3 ulatuses (vt maksimaalse täitmise joont). Kui küpsetate toitu, mis paisub küpsetamise ajal, nt riisi või kuivatatud juurvilju, ärge täitke seadet enam kui 1/2 ulatuses. Ületäitmine võib õhuava ummistada, tekitades liigse rõhu. Järgige kõiki küpsetamise ja retseptides loetletud juhiseid.

5. Enne kasutamist kontrollige alati rõhuvabastusseadmeid, et vältida ummistusi. Puhastage nagu ette nähtud.

6. Asetage Multi-Cooker nii, et auruvabastusklapp oleks teist eemal.

7. Ärge kunagi pange oma ühtegi kehaosa, kaasa arvatud nägu, käsi ja käsivarsi auruvabastusklapi kohale. Aur võib põhjustada tõsiseid põletusi.

8. Ärge kasutage Multi-Cookerit ilma et küpsetuspotis oleks toitu või vedelikku.

9. Et vältida vigastuste ohtu ülemäärase surve tõttu,

1. vahetage kaane tihend nagu tootja on soovitanud. Vt hooldus- ja puhastusjuhiseid.

10. Ärge tõstke Multi-Cookerit, hoides seda kaanest.

11. Ärge liigutage ega katke Multi-Cookerit kasutamise ajal.

12. Pärast rõhu all küpsetamist ärge avage kiirkeetjat, kuni seade on jahtunud ja kogu siserõhk on väljunud. Kui kaant on raske eemaldada, tähendab see, et kiirkeetja on veel rõhu all - ärge avage seda jõuga. Kiirkeetjas olev rõhk võib olla ohtlik. Vt rõhu vabastamise juhiseid.
2. 13. Olge ettevaatlik küpsetamise lõpetamisel kaane eemaldamisel. Eemaldage kaas veidi kallutades, kuna aur on kuum ja võib põhjustada tõsiseid põletusi. Ärge pange nägu Multi-Cookeri kohale.

13. Ärge kasutage rõhu all toidu valmistamisel õli.

14. Elektrilöögi vältimiseks ärge pange juhet, pistikut ega seadet vette ega muud vedeliku sisse.

15. Ärge kasutage küpsetuspotti toidu säilitamiseks ega pange seda sügavkülma.

16. Ärge kasutage Multi-Cookeri puhastamiseks aluselisi puhastusvahendeid. Puhastage pehme lapi ja pehme pesuainega.

17. Seadet ei TOHI kasutada lapsed ja vähenenud füüsiliste, sensoorsete ning vaimsete võimetega isikud.

18. Kui seadme kasutamise juures on lapsed, tuleb neid jälgida. Lapsed ei tohi seadmega mängida.

19. Ühendage esmalt toitejuhe korralikult Multi-Cookeriga, seejärel pange pistik pistikupesasse.

20. Võtke pistik pistikupesast välja, kui te seadet ei kasuta, kui eemaldate või paigaldate selle osi, aga ka enne puhastamist. Laske enne osade lisamist või eemaldamist ja puhastamist seadmel jahtuda. Enne pistiku välja võtmist veenduge, et seade on välja lülitatud, seejärel eemaldage pistik pistikupesast. Ärge tõmmake juhtmest.

21. Ärge kasutage seadet, kui selle juhe või lüliti on viga saanud või kui seade ei ole juba varem korralikult töötanud või on muul moel viga saanud. Ärge asendage ega jätkake viga saanud juhet. Viige seade tagasi tootja juurde (vt lõiku garantii), kes otsustab, kas seadet parandada või seadistada.

22. Ärge laske juhtmel rippuda üle laua või töötasapinna serva, ega pange seda kuuma pinna vastu.

23. Olge äärmiselt ettevaatlik, kui liigutate seadet, milles on kuum vedelik.

24. Tarvikute kasutamine, mida käesoleva seadme tootja ei ole soovitanud kasutada, võib põhjustada vigastusi.

25. Ärge kasutage seadet välitingimustel ega ärilistel eesmärkidel.

26. Ärge pange seadet niiskele pinnale ega selle lähedusse, kuuma gaasi- ja elektripliidi peale ega lähedale, ka mitte kuuma ahju.

27. Kasutage seadet ainult otstarbekohaselt. Seadme vale kasutamine võib põhjustada vigastusi. Seade ei ole ette nähtud rohkes rasvas küpsetamiseks.
28. ETTEVAATUST! Elektrilöögi ja seadme vigastuse vältimiseks ärge küpsetage otse kuumutusalusel. Küpsetamiseks kasutage kaasasolevat küpsetusnõud.
29. HOIATUS! Nahale sattunud kuum toit võib põhjustada põletusi. Hoidke seade ja selle juhe lastele kättesaamatus kohas. Ärge laske juhet kukkuda üle laua serva, ärge kasutage seadet pikendusjuhtmega.

30. Ärge pange pistikut pistikupesasse ega lülitage Multi-Cookerit sisse enne kui küpsetuspott on Multi-Cookeris.

31. Kasutage seadet ainult kodus töötasapinnal. Hoidke seadme kõik küljed 152 mm kaugusel seinast. Kasutage seadet kuival, stabiilsel ja tasasel pinnal.
HOIDKE JUHISED ALLES
TOITEKAABLIT PUUDUTAVAD JUHISED:
Seadmel on lühike toitekaabel, et lapsed ei saaks sellest tõmmata, et nad ei keeraks seda endale ümber.
NB!
1. Mõned töötasapinnad ja lauapinnad ei talu seadmete poolt tekitatavat pikaajalist kuumust. Ärge asetage kuuma seadet viimistletud puitpinnale. Soovitame asetada seadme alla kuuma- või metallaluse, et seade ei kahjustaks pinda.

2. Seadme esmakordsel kasutamisel võite märgata kerget suitsu/tunda lõhna. See on selliste seadmete puhul tavaline ning kaob pärast paarikordset kasutamist.

3. Olge ettevaatlik, kui asetate küpsetuspoti keraamilisele või siledale pliidiplaadile, töötasapinnale, lauale või muule pinnale. Kui te ei ole ettevaatlik, võib see pinda kraapida. Enne lauale, töötasapinnale või muule pinnale tõstmist pange küpsetuspoti alla alati kuumakindel alus.
CROCK-POT® KIIRKEETJA KOMPONENDID
Pilt 1
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KUIDAS MULTI-COOKER-it KASUTADA
Alustamine:
Eemaldage pakend, paber ja papp (ka küpsetuspoti ja kuumutusaluse vahel olev). Lugege hooldust ja garantiid puudutav info läbi ja hoidke alles edasiseks kasutamiseks.

Vt Crock-Pot® veebilehte aadressil www.crockpot.com, kust leiate täiendavaid nõuandeid ja retsepte.
Kokkupanemine
• Asetage küpsetuspott kuumutusalusele.

• Asetage kaas Multi-Cookerile ja joondage ▼ märgiga . Lukustamiseks keerake vastupäeva, joondades ▼ märgiga . Avamiseks keerake kaant päripäeva ja joondage ▼ märgiga .
[image: image6.png]Avatud kaas

Lukustamata kaas

Lukustatud kaas





Pilt 2
EXRESS CROCK POT-i TUNDMAÕPPIMINE
1. Eemaldage kaas, keerates päripäeva, joondades ▼ märgiga . Eemaldage tihend kaane küljest ja peske tihendit ja kaant sooja veega. Kuivatage tihend ja kaas korralikult, enne kui panete tihendi uuesti tagasi. Veenduge, et tihend on ühtlaselt ja kindlalt tihendi hoidja vastas. Kui tihend on vales asendis, ei ole pott tihe ja vajalikku rõhku ei saavutata.

2. Eemaldage küpsetuspott ja kondensaadikoguja ning peske sooja veega. Kuivatage korralikult, enne kui panete Multi-Cookerisse tagasi.

Express Crock Multi-Cooker on projekteeritud nii, et see on ohutu, rakendatud on erinevaid ohutusmeetmeid.

1. Potti ei teki rõhk, kui kaas ei ole õigesti suletud ning ei ole tihe.

2. Veenduge, et kaas on täielikult lukustusasendis ja ▼ on joondatud märgiga .

3. Rõhku ei teki, kui auruvabastusklapp ei ole lülitatud tihendamise asendisse [image: image7.png]


.

4. Ületäitmine võib õhuava ummistada, tekitades liigse rõhu.

5. Tihendi ja klapid saab puhastamiseks eemaldada. (Vt lk 32).

6. Kui rõhk on kogunenud, ei saa kaant enam avada. Ohutusandurid tagavad, et rõhk jääb seatud ulatusse.

7. Auruvabastusklapil on pikendatud aas, et käsi oleks klapist eemal. Kasutage selle liigutamiseks mõnda köögiriista. Vt lõigus „Rõhu vabastamine“ kirjeldatud juhiseid.

8. Rõhu all küpsetamiseks on vaja vedelikku. Kui küpsetuspotis ei ole piisavalt vedelikku, kuvatakse ekraanil veateade. Vt osa „VEAKOODID“

1. Skeem lehel 36.

9. Küpsetamise lõpetades ei ole võimalik kaant avada enne, kui kogu rõhk on väljunud. Seda saab teha kasutades tavapärast rõhu vabastamise meetodit või kiirmeetodit (vt kirjeldust lk 18).

10. Aja valiku nuppe (+ ja -) kasutatakse küpsetusaja seadistamiseks. Aeglaselt edasi liikumiseks vajutage + või - nupule ja vabastage see. Kiiresti edasi liikumiseks vajutage ja hoidke all + või - nuppu. Kui olete ületanud soovitud aja, vajutage noolt vastassuunas, et liikuda soovitud ajale.
NB! Taimerit saab kasutada kõigi programmidega ja seda saab küpsetamise ajal igal ajal muuta, vajutades START/STOP ja valides uue funktsiooni.

10. Nuppu PRESSURE ADJUST saab kasutada soovitava rõhu valimiseks küpsetamisel (KÕRGE või MADAL). Iga eelseadistatud küpsetamise seadistus valib automaatselt optimaalse rõhu vastava valiku jaoks, seda saab valida selle nupuga ka käsitsi (vt lõiku „Küpsetusjuhis“ lk 22 ).

11. Nupp TEMP ADJUST on mõeldud soovitava temperatuuri valimiseks (KÕRGE või MADAL). Temperatuuri saab reguleerida ainult funktsioonidele AEGLANE KÜPSETAMINE, JOGURT, ja PRUUNISTAMINE/

HAUTAMINE (vt lõiku „Küpsetusjuhis“ lk 22).

12. Nupuga START/STOP saab küpsetamist alustada ja lõpetada. Et liikuda pärast küpsetamise alustamist ühelt küpsetamise funktsioonilt teisele, tuleb vajutada sellele nupule.

13. Ekraanil kuvatakse aeg tundides ja minutites, kui kaua on vaja toitu veel küpsetada, pärast seda kui Multi-Cooker on eelsoojendatud. Kui Multi-Cooker eelsoojeneb, kuvatakse ekraanil „HEAT“.
ALUSTAMINE
NB! Multi-Cooker piiksub iga kord, kui mõnele nupule vajutada.
1. Pange kõik koostisained küpsetuspotti. Pange Multi-Cookerile kaas peale ja joondage ▼märgiga . Lukustamiseks keerake vastupäeva, joondades ▼märgiga .
2. Ühendage kaasasolev toitejuhe Multi-Cookeri porti.

3. Pange juhtme teine ots seinapistikusse.

4. Valige soovitav küpsetustoiming.

5. Nupp START/STOP ja ekraanil kuvatud aeg hakkavad vilkuma.

6. Valige soovitav küpsetusaeg, kasutades + ja - nuppe. Valige soovitud temperatuur, kasutades TEMP ADJUST nuppu. Valige soovitud rõhk, kasutades PRESSURE ADJUST nuppu. (Vt küpsetusjuhise tabelit lk 22, et valida sobiv temperatuur ja aeg.)

7. Vajutage START/STOP nupule. Rõhu all küpsetamiseks kuvatakse ekraanil eelsoojendamisel "HEAT". Kui Multi-Cooker on eelsoojenenud, kuvatakse ekraanil valitud küpsetusaeg.
NB! Rõhu all küpsetamise funktsioone kasutades on 13-14 minutit keskmine eelsoojendamise aeg. Kui kasutate suuremat kogust või väga külma toitu, on eelsoojenemise aeg veidi pikem.

8. Multi-Cookeriga saate küpsetamise aega edasi lükata, nii et toit valmib teile sobival ajal. Vt juhiseid lk 13 funktsiooni DELAY TIMER kohta.

9. Kui seadistatud küpsetusaeg on täis, Multi-Cooker piiksub uuesti ja lülitub automaatselt KEEP WARM seadistusele. Ekraanile ilmub küpsetusaja asemele uus taimer, mis loendab kuni 4:00 (4 tundi) või kuni vajutate START/STOP nupule. Pärast 4 tunni möödumist KEEP WARM seadistusel, lülitub Multi-Cooker välja.

10. Küpsetamise funktsiooni lõpetamiseks igal ajal, vajutage START/STOP nupule.

11. 11. Pärast lõpetamist ühendage Multi-Cooker vooluvõrgust lahti ja enne puhastamist oodake, kuni see on täielikult jahtunud. ETTEVAATUST! Küpsetuspott ja kuumutusalus muutuvad kasutamise ajal väga kuumaks. Ärge puudutage kuumi pindu. Kasutage Multi-Cookeriga töötades alati pajalappe. Kaant avades kallutage seda veidi viltuses asendis enda poole, et vältida kokkupuudet auruga.
KUIDAS KASUTADA AJALIST VIIDET
Multi-Cookeriga saate küpsetamise aega edasi lükata, nii et toit valmib teile sobival ajal. NB! Funktsiooni DELAY TIMER ei saa kasutada PRUUNISTAMISE/AURUTAMISE, SOOJAS HOIDMISE ega JOGURTI seadistustega. NB! Ärge kasutage DELAY TIMER funktsiooni, kui retseptis on rikneda võivad koostisosad, nt liha, kala, munad või piimatooted, kuna need võivad halvaks minna.

1. Seadistage Multi-Cooker lk 16-29 juhiste kohaselt.

2. Pärast küpsetusaja seadistamist vajutage DELAY TIMER nupule. DELAY TIMER ja START/STOP nupud hakkavad vilkuma ja ekraanil vilgub „0:30“, mis näitab, et Multi-Cookerit programmeeritakse küpsetamisega alustamise viivitamise seadistusele.

3. Vajutage + ja - nuppudele, kuni olete seadistanud soovitud tunnid ja minutit, kui kaua soovite küpsetamise alustamisega viivitada.

4. Vajutage START/STOP nupule, et käivitada viivitus. Taimer ja DELAY TIMER nupp lõpetavad vilkumise, samal ajal kui START/STOP nupp vilgub edasi. See näitab, et Multi-Cooker on seadistatud DELAY TIMER funktsioonile. Ekraanil kuvatakse viivitatud aeg kuni 0:00. Kui jõutakse 0:00, lülitub DELAY TIMER valgus välja ja START/STOP valgus ei vilgu enam, näidates, et ajaline viide on lõppenud. Ekraanil kuvatakse „KUUMUTAMINE“, kuni Multi-Cooker on täielikult rõhu all. Kui valitud rõhk on saavutatud, hakkab taimer aega tagasi lugema.
Näide:
Kell on 4 pärastlõunal ja soovite keeta suppi, nii et see oleks 2 tunni pärast valmis õhtusöögiks kl 6. Seadistage masin vastavalt ja olete ise vaba, et teha muud vajalikku. Eelseadistatud funktsioon (kui muutmata) küpsetab 30 minutit KÕRGE rõhuga. Rõhu saavutamise aeg sõltub niiskusest ja vee temperatuurist, eeldame, et rõhu saavutamiseks kulub 15 minutit. Kokku kulub seega 45 minutit. Selleks,et hautis oleks kl 6 valmis, peate viivitusega küpsetamise käivitama umbes 1 tund ja 15 minutit varem.

1. Vajutage SOUP
2. Ekraanil vilgub „0:30“

3. Vajutage nupule DELAY TIMER ja seadke ajaks „1:15“

4. Vajutage START/STOP
KÜPSETUSPOTI MÄRGISTUSED
Eemaldatava küpsetuspoti sees on märgid, mille järgi arvestada, kui täis tohib potti panna. Sõna MAX näitab maksimaalset täitetaset.

Märgistused 1/3, 1/2 ja 2/3 on mugavad juhised, mida retseptide puhul järgida.
ETTEVAATUST! Ärge täitke küpsetuspotti rohkem kui selle sees olev maksimaalne koostisainete lisamise joon (MAX).

Toitu, mis paisub küpsetamise ajal (nt riisi), ei tohi kunagi panna potti rohkem kui pool nõu mahust.
NB! Multi-Cookeriga rõhu all küpsetamiseks on vaja vett. Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku.
[image: image8.jpg]



Pilt 3
RÕHU ALL KÜPSETAMINE
Rõhu all küpsetamine on suurepärane viis kiirete, maitsvate toitude valmistamiseks. Rõhu all küpsetamine on toidu valmistamise meetod vedelikus (vesi, puljong, vein jne), suletud keedupotis. Suletud Multi-Cooker säilitab auru ja tekitab rõhu, tõstes vedeliku temperatuuri potis keemispunktist kõrgemale. Tänu vedeliku ja auru tõusnud temperatuurile väheneb küpsetusaeg.
KÕRGE rõhu seadistus on 6,5 - 10 PSI (45 - 70 kPa). Seda sobib kasutada väga paljude erinevate toitudega:
MADAL rõhu seadistus on 3,3 - 6,5 PSI (23 - 45 kPa). Sobib paremini õrna toidu (nt kanafilee, kala ja mõned juurviljad) küpsetamiseks.
KEEP WARM Seadistus: Pärast küpsetusaja lõppemist lülitub Multi-Cooker automaatselt seadistusele KEEP WARM, et vältida ülemäärast küpsetamist ja hoida toit soojana kuni serveerimiseni - sobib toimekatele peredele, kiirustavatele  inimestele ja neile, kes vajavad paindlikke söögiaegu. See seadistus ei ole piisavalt kuum, et toitu küpsetada, seda tuleks kasutada ainult toidu soojas hoidmiseks ja juba valmis toidu serveerimiseks.
Sobivaimad toidud rõhu all valmistamiseks: Supid, puljongid, pajaroad, kastmed (nt pastakastmed), liha, riis, köögiviljad (peet, kartulid) ja magustoidud (nt puding). Mahtuvus: Ärge täitke küpsetusnõud kunagi rohkem kui MAX jooneni. Toitu, mis paisub küpsetamise ajal, ei tohi kunagi panna potti rohkem kui pool nõu mahust. Multi-Cookeriga rõhu all küpsetamiseks on vaja vett. Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku.
RÕHU ALL KÜPSETAMISE FUNKTSIOONIDE KASUTAMINE
Asetage Multi-Cooker tasasele, stabiilsele alusele. Asetage küpsetuspott kuumutusalusesse. Ühendage Multi-Cooker seinapistikusse. Multi-Cooker piiksub ja ekraanil kuvatakse neli joont (- - - -).

1. Pange toit ja vedelik eemaldatavasse küpsetuspotti.

2. Asetage kaas Multi-Cookerile, joondades ▼ märgiga . Lukustamiseks keerake vastupäeva asendisse LOCKED .

3. Pikendatud aasa abil keerake auruvabastusklapp asendisse „SEAL“.

4. Valige soovitud küpsetamise funktsioon.

5. Vajadusel seadke küpsetusaeg ja rõhk. NB! Vt küpsetusjuhise tabelit lk 22, kust leiate vajaliku info aja ja rõhu seadistamiseks.

6. Seejärel vajutage START/STOP.
7. Enne rõhu all küpsetamisega alustamist peab Multi-Cookerisse kogunema rõhk. Kui Multi-Cookeris koguneb rõhk, kuvatakse ekraanil „HEAT“, seadistatud küpsetusaeg ei hakka veel vähenema. Rõhu kogunemise aeg Multi-Cookeris sõltub niiskusest ja vee temperatuurist, keskmiselt kulub selleks 13-15 minutit. Kui vajalik rõhk on saavutatud, kaob ekraanilt sõna „HEAT“ ja küpsetusaeg hakkab vähenema.

8. Kui seadistatud küpsetusaeg on täis, Multi-Cooker piiksub ja lülitub automaatselt KEEP WARM seadistusele. Ekraanil asendub küpsetusaeg uue taimeriga, mis loendab aega 4:00 (4 tundi) või kuni vajutate START/STOP nupule. Pärast 4 tunni möödumist KEEP WARM seadistusega, läheb Multi-Cooker ooterežiimile ja ekraanil kuvatakse neli kriipsu (----).
SOOVITUS:
1. Rõhu all küpsetamise seadistused on näha küpsetusjuhise tabelis lk 22.

2. Kui kaas ei ole nõuetekohaselt suletud või kui auruvabastusklapp ei ole asendis „SEAL“, ei kogune Multi-Cookerisse rõhku, ekraanil kuvatakse teade „ERROR“. Kontrollige, et tihend oleks paigaldatud ühtlaselt kaane ümber. Vt lk 36 VEAKOODIDE tabelit.

3. Osa aurust pääseb küpsetamise ajal ujukiklapi kaudu välja. See on seadme kasutamisel tavapärane.
NB! Multi-Cookeriga rõhu all küpsetamiseks on vaja vett. Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku.
ETTEVAATUST! Toiduvalmistamise ajal koguneb Multi-Cookerisse aur, seetõttu kasutage kaane tõstmisel käte kaitsmiseks pajalappe.
RÕHU VABASTAMINE KÜPSETAMISE LÕPETAMISEL
A. Tavapärane rõhu vabastamise meetod: Pärast küpsetamistsükli lõppemist laske Multi-Cookeril läbi ujukiklapi rõhk välja. Seade jahtub vähehaaval ise maha. Oodake vähemalt 10 minutit pärast küpsetamise lõppemist, seejärel lükake auruvabastusklapp asendisse „Release“ (vt joonist 4). Ärge pange oma käsi ega muid kehaosi klapi kohale, aur on väga kuum ja võib nahka põletada.. Rõhk on täielikult vabastatud, kui klapist ei eraldu enam auru ja kaas avaneb ilma jõudu kasutamata. Alles seejärel on kaane eemaldamine ohutu ja võite toitu serveerida.
B. Kiire rõhu vabastamise meetod: Lükake auruvabastusklapp seadistusele „Release" (vt joonist 4). Aur väljub kiiresti auruvabastusklapi kaudu. Ärge pange oma käsi ega muid kehaosi klapi kohale, aur on väga kuum ja võib nahka põletada. Ärge kasutage seda meetodit, kui valmistate toitu vedelate koostisosadega (nt pajaroad, puljong ja supid). Ärge kasutage seda meetodit, kui valmistate riisi, kuna riis võib olla väga õrn. Rõhk on täielikult vabastatud, kui klapist ei eraldu enam auru ja kaas avaneb ilma jõudu kasutamata. Alles seejärel on kaane eemaldamine ohutu ja võite toitu serveerida.
ETTEVAATUST!
1. Ärge avage kaant kasutades jõudu. Kui kaas ei avane kergelt, tähendab see, et Multi-Cookeris on veel rõhk.

2. Toiduvalmistamise ajal koguneb Multi-Cookerisse aur, seetõttu kasutage kaane tõstmisel käte kaitsmiseks pajalappe.
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Pilt 4
AEGLANE KÜPSETAMINE
MADAL seadistus: Sobib aeglaseks toidu valmistamiseks. Soovitav küpsetusaeg seadistusega MADAL on 6 kuni 8 tundi.
KÕRGE seadistus: See seadistus sobib kiiremaks toidu valmistamiseks. Soovitav toiduvalmistamise aeg seadistusega KÕRGE on vahemikus 2 kuni 4 tundi. KEEP WARM seadistus: Kui toiduvalmistamiseks ette nähtud aeg on läbi saanud, lülitub Multi-Cooker automaatselt seadistusele KEEP WARM , vältides üleküpsetamist ja hoides toidu kuni serveerimiseni soojana - sobib toimekatele peredele, kiirustavatele  inimestele ja neile, kes vajavad paindlikke söögiaegu.. See seadistus ei ole piisavalt kuum, et toitu küpsetada, seda tuleks kasutada ainult toidu soojas hoidmiseks ja juba valmis toidu serveerimiseks. NB! Aeglase küpsetamise korral peaksite toiduaineid panema mitte enam kui märkideni 1/2 ja 2/3. Ärge täitke küpsetusnõud kunagi rohkem kui MAX jooneni.
AEGLASE  KÜPSETAMISE FUNKTSIOONI KASUTAMINE
Seadistusega SLOW COOK ei kasutata toidu valmistamist rõhu all, kuigi küpsetamise ajal võib potti koguneda teatud ulatuses rõhku. Seda funktsiooni kasutades veenduge, et auruvabastusklapp on asendis „Vabasta“. Selle funktsiooniga toidu valmistamine toimub sarnaselt tavapärase aeglase küpsetamisega, kasutades madalaid temperatuure ja pikemat küpsetusaega, mille tulemuseks on maitsvad road. Asetage Multi-Cooker tasasele, stabiilsele alusele. Asetage küpsetuspott kuumutusalusesse. Ühendage Multi-Cooker seinapistikusse. Multi-Cooker piiksub ja ekraanil kuvatakse neli joont (- - - -).

1. Pange toit ja vedelik eemaldatavasse küpsetuspotti. 

2. Pange kaas Multi-Cookerile ja joondage ▼ märgiga . Lukustamiseks keerake kaant vastupäeva LOCKED  asendisse.

3. Pikendatud aasa abil keerake auruvabastusklapp asendisse „SEAL“.
NB! Kuigi see seadistus ei kasutata toidu valmistamist rõhu all, võib küpsetamise ajal potti koguneda teatud ulatuses rõhku. Seetõttu on oluline, et auruvabastusklapp on asendis „Release“.

4. Vajutage nupule SLOW COOK, reguleerige aeg ja temperatuur vastavalt vajadusele.
NB! Vt küpsetusjuhise tabelit lk 22, kust leiate vajaliku info aja ja temperatuuril seadistamiseks.

5. Vajutage START/STOP.  Aeg hakkab vähenema.

6. Kui seadistatud küpsetusaeg on täis, Multi-Cooker piiksub ja lülitub automaatselt KEEP WARM seadistusele. Ekraanil asendub küpsetusaeg uue taimeriga, mis loendab aega 4:00 (4 tundi) või kuni vajutate START/STOP nupule. Pärast 4 tunni möödumist seadistusest KEEP WARM, lülitub Multi-Cooker välja
NB! Kuna seadistusega SLOW COOK ei kasutata küpsetamist rõhu all, võite kaane eemaldada küpsetamise ajal, et kontrollida, kuidas küpsetamine edeneb. Tõstke kaant ainult vajaduse korral. Kuna aeglasel küpsetamisel kasutatakse madalaid temperatuure,  ei suuda Multi-Cooker kuumuse kaotust väga kiiresti tasa teha, see võib mõjutada küpsetusaega.
SOOVITUS: Vt SLOW COOK seadistusi lk 22 küpsetamise juhisest.
ETTEVAATUST! Aeglase režiimiga toiduvalmistamise ajal võib Multi-Cookerisse koguneda aur, seetõttu kasutage kaane tõstmisel käte kaitsmiseks pajalappe.
KÜPSETAMISE JUHIS
	Küpsetamise funktsioonid
	Vaikimisi seadistus
	Rõhu reguleerimine
	Temperatuuri reguleerimine
	Küpsetusaeg

	AEGLANE KÜPSETAMINE
	Kõrge temperatuur / 4 tundi
	Ei ole kohaldatav
	Madal-kõrge
	30 minutit - 20 tundi

	AUR
	Kõrge rõhk / 10 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	3 minutit - 1 tund

	PRUUNISTAMINE/

HAUTAMINE
	Kõrge temperatuur / 30 minutit
	Ei ole kohaldatav
	Madal-kõrge
	5 minutit - 30 minutit

	SOOJAS HOIDMINE
	Soe temperatuur / 4 tundi
	Ei ole kohaldatav
	Soe
	30 minutit - 4 tundi

	LIHA/ÜHEPAJATOIT
	Kõrge rõhk / 35 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	15 minutit - 2 tundi

	OAD/TŠILLI
	Kõrge rõhk / 20 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	5 minutit - 2 tundi

	RIIS/RISOTO
	Madal rõhk / 12 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	6 minutit - 30 minutit

	JOGURT
	Madal temperatuur / 8 tundi
	Ei ole kohaldatav
	Madal-kõrge
	Madal: 6 tundi - 12 tundi Kõrge: Ei ole kohaldatav

	LINNULIHA
	Kõrge rõhk / 15 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	15 minutit - 2 tundi

	MAGUSTOIT
	Madal rõhk / 10 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	5 minutit - 2 tundi

	SUPP
	Kõrge rõhk / 30 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	5 minutit - 2 tundi

	TERAVILI
	Kõrge rõhk / 40 minutit
	Madal-kõrge
	Ei ole kohaldatav
	10 minutit - 2 tundi


AURUTAMINE
Funktsioon STEAM sobib suurepäraselt kala ja juurviljade aurutamiseks. See on eelprogrammeeritud kasutama KÕRGE rõhuga küpsetamise seadistust. Aurutamisel kasutage aurutamisresti. 
Maht: Kui Multi-Cookerit kasutatakse funktsiooniga STEAM, peab vedelik ulatuma maksimaalselt aurutamisresti alla, nii et vedelik ei ulatuks toiduni.
NB! Seadet ei saa kasutada rõhu all küpsetamiseks ilma vedelikuta. Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku.
AURUTAMISE FUNKTSIOONI KASUTAMINE
Asetage Multi-Cooker tasasele, stabiilsele alusele. Asetage küpsetuspott kuumutusalusesse. Ühendage Multi-Cooker seinapistikusse. Multi-Cooker piiksub ja ekraanil kuvatakse neli kriipsu (- - - -).

1. Lisage eemaldatava küpsetuspoti põhja 8 untsi vett ja paigaldage küpsetusrest. Jälgige, et vesi ei ulatuks veidi allapoole küpsetusresti, nii et toit ei puutuks veega kokku.

2. Asetage toit küpsetusrestile.

3. Pange kaas peale ja lukustage see, pöörates päripäeva LOCKED  asendisse.

4. Pikendatud aasa abil keerake auruvabastusklapp asendisse „Seal“.

5. Vajutage nupule STEAM, reguleerige aeg ja rõhk vastavalt vajadusele.
NB! Vt küpsetusjuhise tabelit lk 22, kust leiate vajaliku info aja ja rõhu seadistamiseks.

6. Seejärel vajutage  START/STOP. 
7. Enne rõhu all küpsetamisega alustamist peab Multi-Cookerisse kogunema rõhk. Kui Multi-Cookeris koguneb rõhk, kuvatakse ekraanil „HEAT“, seadistatud küpsetusaeg ei hakka veel vähenema. Kui vajalik rõhk on saavutatud, kaob ekraanilt sõna „HEAT“ ja küpsetusaeg hakkab vähenema.

8. Kui seadistatud küpsetusaeg on täis, Multi-Cooker piiksub ja lülitub automaatselt KEEP WARM seadistusele. Ekraanile ilmub küpsetusaja asemele uus taimer, mis loendab kuni 4:00 (4 tundi) või kuni vajutate START/STOP nupule. Pärast 4 tunni möödumist seadistusest KEEP WARM, lülitub Multi-Cooker välja.
SOOVITUS: Vt lk 25 aurutamise tabelit.
ETTEVAATUST! Küpsetamise ajal koguneb Multi-Cookerisse aur, seetõttu olge ettevaatlik ja kaitske oma käsi pajalapiga, kui tõstate kaane pealt.
AURUTAMISE TABEL
	Toit
	Kogus
	Vee kogus
	Ettevalmistus
	Küpsetusaeg

	Juurviljad

	Spargel
	1 lb
	2 topsi
	Terve/tükeldatud
	4 - 5 minutit

	Brokoli
	1 kimp
	2 topsi
	2-tollised õisikud
	2 - 3 minutit

	Väikesed porgandid
	1 nael
	2 topsi
	Kooritud ja tükeldatud
	2 - 3 minutit

	Lillkapsas
	1 keskmise peaga
	2 topsi
	2-tollised tükid
	2 - 3 minutit

	Maisitõlvik
	4
	2 topsi
	6-tollised
	3 - 5 minutit

	Rohelised herned
	1 lb
	2 topsi
	Terve/tükeldatud
	2 - 3 minutit

	Oad
	1 nael
	2 topsi
	Terve/tükeldatud
	1 - 3 minutit

	Värsked kartulid, väikesed
	1 lb
	2 topsi
	Terve
	x minutit

	Valge või Yukon Gold kartulid
	12 untsi
	2 topsi
	Lõigatud veeranditeks
	7 - 9 minutit

	Maguskartulid
	12 untsi
	2 topsi
	Lõigatud 1 1/2-tollisteks tükkideks
	7 - 9 minutit

	Kollast kabatšokki või suvikõrvitsat
	1 nael
	2 topsi
	Paksud viilud
	6 - 8 minutit

	Kodulinnud

	Munad
	8
	2 topsi
	Koorega
	6 - 9 minutit

	Kala

	Homaarisabad
	Suur
	2 topsi
	Koorikuga
	3 - 4 minutit

	Suur krevett
	1 lb
	2 topsi
	Kooritud, soolikas eemaldatud
	1 - 3 minutit

	Lõhe
	1 lb
	2 topsi
	Lõigatud serveerimiseks sobivateks tükkideks
	3 - 5 minutit


PRUUNISTAMISE/AURUTAMISE FUNKTSIOONI KASUTAMINE
Selle seadistusega ei kasutata rõhu all küpsetamist. See toimib nagu tavapärane küpsetamine, vajalik on kuiv kuumus ja seetõttu ei ole vaja kasutada kaant. Seda funktsiooni kasutades ärge kasutage kaant. Asetage Multi-Cooker tasasele, stabiilsele alusele. Asetage küpsetuspott kuumutusalusesse. Ühendage Multi-Cooker seinapistikusse. Multi-Cooker piiksub ja ekraanil kuvatakse neli kriipsu (- - - -).

1. Valige BROWN/SAUTE funktsioon, seadistage aeg ja temperatuur, kui vaja, kasutades + ja - nuppe.

2. Vajutage START/STOP.
3. Kui Multi-Cooker eelsoojeneb, kuvatakse ekraanil „HEAT“. Kui temperatuur on saavutatud, hakkab taimer aega tagasi lugema. Asetage toit plastmassist tangidega kuuma potti.
BROWN/SAUTE funktsiooni võib kasutada järgnevate toimingutega:

A. Liha pruunistamine pajaroogadesse ja suppidesse. Liha pruunistamine enne rõhu all küpsetamist ja aeglast küpsetamist mitte ainult ei lisa suurepärast värvi toidule, vaid sulgeb ka mahlad ja maitsed ning hoiab liha pehme.

B. Sibulate või juurviljade (tükeldatud sibulad, porgandid ja seller) ja paljude teiste toiduainete kiire praadimine, sageli kasutatav rõhu all küpsetamise ja aeglase küpsetamise retseptides. Sibulate kiire rasvas praadimine aitab sibulaid karamelliseerida, mis lisab toidule hea lõhna ja maitse.
Maht: Kui Multi-Cookerit kasutatakse pruunistamiseks, on soovitav teha seda osade kaupa, nii tagate, et kõik saab ühtlaselt küpsetatud.
RIISI KÜPSETAMINE
Kui küpsetate riisi, kasutage RICE/RISOTTO funktsiooni. See funktsioon sobib igat sorti, nii valge kui ka pruuni riisi küpsetamiseks

Funktsioon RICE/RISOTTO küpsetab rõhu all, küpsetades kiiresti.
Mahtuvus: Kuna riis paisub küpsetamise ajal, ärge täitke küpsetuspotti rohkem kui 1/2 märgi ulatuses, kui kasutate RICE/RISOTTO funktsiooni.
RIISI/RISOTO FUNKTSIOONI KASUTAMINE
Asetage Multi-Cooker tasasele, stabiilsele alusele. Asetage küpsetuspott kuumutusalusesse. Ühendage Multi-Cooker seinapistikusse. Multi-Cooker piiksub ja ekraanil kuvatakse neli kriipsu (- - - -).

1. Mõõtke soovitud kogus riisi.
NB! 1 tops küpsetamata valget riisi = 2 topsi küpsetatud valget riisi (ligikaudu). 1 tops küpsetamata pruuni riisi = 2 topsi küpsetatud pruuni riisi (ligikaudu).

2. Pange soovitud riisikogus sõela ja peske riisi külma veega. Peske, kuni vesi muutub selgeks. See eemaldab liigse tärklise, tänu millele on riis kohevam ja riisiterad ei kleepu poti külge kinni. Riisi loputamine vähendab tärkliserikka vee ja mullide kogunemist, mis mõnikord moodustuvad ümber klapi katte ja kaane, mis võib põhjustada auruvabastusklapi väljaheitmise.

3. Veenduge, et küpsetuspott oleks puhas ja kuiv, enne kui panete selle küpsetusalusele.

4. Pange pestud riis küpsetuspotti. Lisage retsepti jaoks vajalik vee kogus (standardne suhe - 1 tass küpsetamata riisi: 1,5 topsi vett). Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku.

5. Pange kaas peale ja lukustage see, pöörates päripäeva LOCKED  asendisse.

6. Pikendatud aasa abil keerake auruvabastusklapp asendisse „Seal“.

7. Vajutage nupule RICE/RISOTTO , reguleerige aeg ja rõhk vastavalt vajadusele.
NB! Vt küpsetusjuhise tabelit lk 22, kust leiate vajaliku info aja ja rõhu seadistamiseks.

8. Seejärel vajutage START/STOP.
9. Enne rõhu all küpsetamisega alustamist peab Multi-Cookerisse kogunema rõhk. Kui Multi-Cookeris koguneb rõhk, kuvatakse ekraanil „HEAT“, seadistatud küpsetusaeg ei hakka veel vähenema. Kui vajalik rõhk on saavutatud, kaob ekraanilt sõna „HEAT“ ja küpsetusaeg hakkab vähenema.

10. Kui seadistatud küpsetusaeg on täis, Multi-Cooker piiksub ja lülitub automaatselt KEEP WARM seadistusele. Ekraanil asendub küpsetusaeg uue taimeriga, mis loendab aega 4:00 (4 tundi) või kuni vajutate START/STOP nupule. Pärast 4 tunni möödumist seadistusest KEEP WARM, lülitub Multi-Cooker välja
SOOVITUSED:
1. Ärge hoidke riisi pikemat aega seadistusel KEEP WARM, kuna riis muutub kuivaks ja selle kvaliteet langeb. Kasutage riisi segamiseks ja serveerimiseks kaasasolevat plastlusikat. Ärge kasutage metallist köögitarvikuid, kuna need võivad mittenakkuvat pinda kahjustada.

2. Kuna riisiterad võivad olla õrnad, oodake küpsetamise lõpetamisel, kuni rõhk on loomulikul viisil väljunud. Ärge kasutage selleks rõhu kiiret väljutamise meetodit (vt lk 18 juhiseid rõhu loomulikul viisil väljutamiseks).

3. Standardsuhe riisi küpsetamiseks -- 1 tops küpsetamata riisi. 1,5 topsi vett 
ETTEVAATUST: Toiduvalmistamise ajal koguneb Multi-Cookerisse aur, seetõttu kasutage kaane tõstmisel käte kaitsmiseks pajalappe.
SEADISTUSE MUUTMISEKS
Küpsetamise ajal saab lihtsalt funktsioone vahetada.

Vajutage START/STOP nupule ja valige seejärel uus soovitud küpsetusmeetod. Ekraanil hakkab vilkuma uus taimer, Samuti hakkab vilkuma valitud funktsioon.

Valige soovitud aeg, rõhk ja/või temperatuur. Vajutage nupule START/STOP, uus funktsioon hakkab seadet eelsoojendama.
Küpsetusaja muutmiseks:
Enne küpsetamise alustamist saate küpsetusaega muuta, vajutades + ja - nuppudele, enne kui vajutate START/STOP. Muutmiseks vajutage ja vabastage aeglaselt. Aja muutmiseks vajutage ja vabastage kiiresti. Kui olete soovitud temperatuuri ületanud, vajutage vastupidist nuppu.
Rõhu muutmiseks:
Osade eelseadistatud funktsioonide rõhku saate enne küpsetamisega alustamist muuta, vajutades PRESSURE ADJUST nupule, enne kui vajutate START/STOP.

Temperatuuri muutmiseks:
Osade eelseadistatud funktsioonide temperatuuri saate enne küpsetamisega alustamist muuta, vajutades TEMP ADJUST nupule, enne kui vajutate START/STOP.
HOOLDUS JA PUHASTAMINE
Express Crocki võite puhastada ainult siis, kui seade on maha jahtunud ja vooluvõrgust välja lülitatud. Laske Multi-Cookeril enne puhastamist jahtuda. Ärge kasutage eemaldatavat küpsetuspotti pildiplaadil, mikrolaineahjus ega ahjus. Kasutage potti ainult Express Crocki küpsetusplaadil. Peske tihend ja kaas käsitsi sooja seebiveega. Kuivatage kõik komponendid korralikult.
Küpsetuspott:
Küpsetuspoti eemaldamiseks küpsetusaluselt kasutage alati kahte kätt ja tõstke potti otse üles. Vastasel juhul võite poti väliskülge kraapida (vt pilti 5).
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Pilt 5
HOOLDUS JA PUHASTAMINE(JÄRG)
Kui toit kleepub küpsetuspoti pinnale, täitke pott seebiveega ja laske sel enne pesemist liguneda. Kasutage tugevamate toidujäätmete eemaldamiseks kummist või nailonist labidat. Kui peate nõud tugevamini küürima, kasutage mitteabrasiivset  puhastit ja nailonist küürimisnuustikut või harja.

Kuigi küpsetuspotti võib pesta nõudepesumasinas, soovitame mittenakkuva pinna paremaks säilitamiseks pesta seda käsitsi.

Kui küpsetuspotile tekivad valged täpid, hoidke seda 30 minutit äädikalahuses või sidrunimahlas ja soojas vees. Loputage ja kuivatage.
NB! Ärge kasutage küpsetuspoti puhastamiseks kunagi metallist köögitarvikuid ega puhastusvahendeid, sellega võite oma küpsetuspotti kraapida ja mittenakkuvat pinda vigastada. 
Väline osa:
Pühkige küpsetusaluse välispinda niiske lapiga. ÄRGE kasutage karedaid abrasiivmaterjale, terasnuustikuid ega kemikaale, kuna need võivad pinda vigastada. Ärge kasutage Multi-Cookeri puhastamiseks aluselisi puhastusvahendeid. Puhastage ainult pehme lapi ja pehme pesuainega. Ärge kunagi kastke kuumutusalust vette ega muu vedeliku sisse.
Kondensaadikoguja
Eemaldage kondensatsioonivesi kollektorist pärast igat kasutuskorda. Peske sooja seebiveega,
Kaas ja tihend
Kontrollige tihendit enne igat kasutuskorda. Multi-Cookeri kaane servas oleva tihendi seisukord võib aja jooksul halveneda. Eemaldage tihend puhastamiseks nagu kirjeldatud. Peske sooja seebiveega, kuivatage korralikult ja pange tihend kaane külge tagasi. Hoiustage kaant ülespööratuna, see pikendab tihendi kasutusiga. Tihendit tuleb iga 1-2 aasta järel asendada, sõltuvalt kasutustihedusest. Võtke ühendust Crock-Pot® klienditeenindusega, kui vajate asendamiseks osi.
Auruvabastusklapp
Veenduge, et auruvabastusklapp on puhas, enne kui hakkate Multi-Cookerit kasutama. Eemaldage klapp ja puhastage seda õrnalt. Veenduge, et see on enne tagasi panemist täiesti kuiv.
Auruvabastusklapi kate
Auruvabastusklapp on kaane alumisel küljel. Veenduge, et see on puhas, enne kui hakkate Multi-Cookerit kasutama. Puhastamiseks eemaldage ettevaatlikult kate ja peske sooja seebiveega. Suruge kate pärast puhastamist tagasi oma kohale.
KAANE ALUMINE KÜLG
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Pilt 6
Ujukiklapp
Suruge klappi kergelt üles-alla 2-3 korda, veenduge, et see on puhas, enne kui hakkate Multi-Cookerit kasutama. 
Kaane lukustustihvt
Vajutage õrnalt tihvtile ja kontrollige, kas see on puhas enne kui hakkate Multi-Cookerit kasutama.
NB!
1. Küpsetusalusesse, küpsetuspoti alla, võib koguneda kondensatsioonivesi. See on normaalne. Laske seadmel jahtuda, seejärel pühkige köögirätiga.

2. Veenduge alati, et kõik komponendid (pott, klapid, tihend jne) on täiesti kuivad, enne kui panete need Multi-Cookerisse tagasi.
VEAOTSING
	Teema
	Küsimus
	Lahendus

	Toide
	Multi-Cooker ei lülitu sisse
	Kontrollige, kas pistikupesa on terve.

	
	
	Kontrollige, kas Multi-Cooker on ühendatud pistikupesasse.

	
	
	Helistage klienditeenindusse,

	Toidu küpsuse tase
	Toit jäi tooreks
	Kontrollige, kas olite valinud õige küpsetamise seadistuse

	
	
	Kontrollige, kas kaas on õigesti peale pandud ja lukustatud ja auruvabastusklapp asendis „SEAL“

(suletud)

	
	
	Kontrollige retseptist, kas kasutasite õiget temperatuuri, rõhku ja küpsetusaega

	
	
	Kontrollige, ega ei olnud voolukatkestust

	
	
	Kontrollige, kas küpsetuspotis on piisavalt vedelikku, et tekiks vajalik aur ja rõhk. Rõhu all küpsetamisel tuleb kasutada vähemalt 8 untsi vett. Ärge täitke potti kunagi rohkem kui „MAX“ jooneni.

	
	Toit on üleküpsenud
	Kontrollige, kas pott oli vähemalt 1/2 ulatuses täidetud

	
	
	Kontrollige, kas olite valinud õige rõhu, temperatuuri ja aja

	Programmeerimine
	Kas saan seadistada aja pruunistamise programmi kasutades?
	Kuna pruunistamine vajab üldjuhul teie pidevat tähelepanu, ei ole see vajalik Soovi korral võite aja siiski seadistada.

	
	Kas ma saan küpsetamise ajal küpsetamise funktsiooni, rõhku ja temperatuuri muuta?
	Jah, küpsetamise funktsiooni muutmiseks vajutage START/STOP ja valige uus küpsetamise funktsioon. Muutke aeg ja temperatuur vastavalt vajadusele Vajutage START/STOP uuesti. Aega ja tempreatuuri saab muuta igal ajal.

	Küpsetamine
	Kas küpsetuspotti ja kaant saab kasutada ka pliidi peal või ahjus?
	Ei, küpsetuspotti ja kaant ei tohi kasutada ahjus. Ega ka mitte pliidil.

	
	Peatasin küpsetamise ja muutsin rõhu seadistusi, nüüd käivitus uuesti Multi-Cookeri soojendamise funktsioon.
	Kui küpsetamise tsükkel seisatakse ja käivitatakse uus tsükkel, võib Multi-Cooker kuvada „HEAT“, kuni saavutatakse uus rõhk.

	Aur
	Aur lekkib Multi-Cookerist.
	• See on tavapärane, kui ujukiklapist väljub väheses koguses auru, enne kui Multi-Cooker saavutab oma ettenähtud rõhu.

• Kui aur lekib kaane vahelt, näitab see, et kaas ei ole suletud ja korralikult lukustatud.

	Kaas
	Ma ei saa

kaant eemaldada.
	Turvaseade hoiab ära kaane täieliku vabanemise, kui Multi-Cooker on rõhu all. Laske seadmest rõhk välja, keerates auruvabastusklapi asendisse „Release“ (avatud). Vt edasistest juhistest lõiku Rõhu vabastamine.


VEAKOODID
	Viga
	Lahendus

	Vilgub tuli „CLOSE LID“ (SULE KAAS)
	Veenduge, et kaas on täielikult suletud ja asendis LOCKED  , joondatuna märgiga ^

	„E1“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja võtke ühendust hooldusega.

	„E2“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja võtke ühendust hooldusega.

	„E3“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja laske sel täielikult jahtuda. Kui Multi-Cooker on maha jahtunud, kontrollige kaane kõiki detaile (vt lk 32-33). Keerake kaas LOCKED  asendisse. Kontrollige, kas auruvabastusklapp on asendis „SEAL“ (suletud). Kui sama veakood kuvatakse uuesti, ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja võtke ühendust hooldusega.

	„E4“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja laske sel täielikult jahtuda. Kui Multi-Cooker on jahtunud, kontrollige, kas küpsetuspotis on piisavalt vedelikku. Vajadusel lisage vedelikku (vähemalt 8 untsi). Veenduge, et küpsetuspotist ei välju enam auru, enne kui panete kaane uuesti peale. Keerake kaas LOCKED  asendisse. Kontrollige, kas auruvabastusklapp on asendis „SEAL“ (suletud). Valige rõhu all küpsetamise funktsioon, seejärel vajutage START/STOP.

	„E5“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja laske sel jahtuda. Kui see on jahtunud, eemaldage kaas ja kontrollige küpsetuspotti. Ärge kasutage kaant, kui kasutate BROWN/SAUTE funktsiooni. Kui kasutate funktsiooni SLOW COOK,veenduge, et auruvabastusklapp on asendis „Release“ (avatud), enne kui alustate küpsetamise tsükliga.

	„E6“
	Multi-Cookeri küpsetustsükkel on seiskunud. Ühendage Multi-Cooker elektrivõrgust lahti ja laske sel jahtuda. Kui see on jahtunud, eemaldage kaas ja kontrollige küpsetuspotti. Vajadusel lisage vedelikku. Küpsetuspotis peab olema vähemalt 8 untsi vedelikku. Rõhu all küpsetamise funktsiooni kasutades veenduge, et auruvabastusklapp on asendis „SEAL“ (suletud).


NÕUANDEID JA SOOVITUSI
Nõuanded ja soovitused, et saada parim tulemus Crock-Pot® Express Crock Multi-Cookeri kasutamisel: 
Minge Crock-Pot® veebilehele www.crockpot.com, kust leiate täiendavaid retsepte ja soovitusi.

Express Crockiga saate valmistada erinevaid maitsvaid roogi, suupisteid ja magustoite. Erinevad toidud vajavad valmimiseks erinevat aega, võib juhtuda, et peate esmalt kasutama katse-eksituse meetodit, et teha kindlaks vajalik küpsetamise aeg.

1. Vt Crock-Pot® Express Crocki omaniku juhendeid Multi-Cookerit kasutades.

2. Ärge täitke küpsetusnõud kunagi rohkem kui MAX jooneni.

3. Eemaldage Multi-Cookeri pistik pistikupesast, kui te seadet ei kasuta.

4. Hoidke Multi-Cooker kasutamise ajal kappidest ja seintest eemal.

5. Küpsetuspott on ette nähtud kasutamiseks ainult Multi-Cookeris. Ärge kasutage pliidil, mikrolaineahjus ega ahjus.

6. Kaasasolev aurutusrest on ette nähtud kasutamiseks ainult Multi-Cookeris. See ei vigasta küpsetuspoti pinda.

7. Kasutage kaane eemaldamiseks pajakindaid, tõstke kaas nii pealt, et potist tulev aur ei tuleks teie pooole.

8. Pange küpsetuspoti alla alati kuumaalus, kui eemaldate küpsetuspoti küpsetusaluselt.
SOOVITUSED AEGLASEKS KÜPSETAMISEKS
• Kui kasutate aeglase küpsetamise režiimi, võite esmalt kasutada BROWN/SAUTE funktsiooni, millega saate esmalt liha ja juurviljad kiiresti pruunistada, aga teha hiljem ka kastmeid. Liha pruunistamine enne aeglast küpsetamist mitte ainult ei lisa suurepärast värvi toidule, vaid sulgeb ka mahlad ja maitsed ning hoiab liha pehme.

• Pajaroa paksendamiseks küpsetamise lõppedes kasutage BROWN/SAUTE funktsiooni, lisage väheses koguses maisijahuga segatud vett. Laske vaikselt podiseda, segage kuni on paksenenud.

• Kui kasutate SLOW COOK funktsiooni, veenduge, et auruvabastusklapp on asendis „Release“ (avatud).

• Kui kasutate SLOW COOK funktsiooni, ei kogune Multi-Cookerisse kaotatud kuumus kiiresti, seetõttu tõstke kaas pealt ainult vajadusel või kui seda näeb ette retsept.

Aeglast küpsetamist tuleb jälgida kogu küpsetamise tsükli vältel, eemaldades kiiresti kaane ja kontrollides toitu, pannes kaane esimesel võimalusel tagasi. Erineva paksusega lihalõigud ja -tükid, aga ka juurviljad vajavad küpsetamiseks erinevat aega.

• Võib juhtuda, et liha küpseb kiiremini kui juurviljad. Seetõttu soovitame tükeldada kõik juurviljad ühesuurusteks tükkideks. Liha võib lõigata suuremateks tükkideks, kuna kui lõigata liha liiga väikesteks tükkideks, laguneb see pärast küpsetamist laiali.

• Aeglane küpsetamine vähendab aurustumist, tänu millele on võimalik säilitada lõhnu ja maitseid. Pidage seda meeles, kui koostate oma retsepte, kuna võib juhtuda, et vajate vähem vedelikku küpsetamiseks aeglase küpsetamisega kui kasutades teisi meetodeid.
	Temperatuur
	Temperatuuri soovitused
	Retseptid

	Kõrge
	Kasutage seda seadistust retseptidega, mille küpsetusaeg on lühem, vahemikus 4-6

tundi.
	Sobib suurepäraselt kastmete, tšilli, kartulitoitude ja juustutoitude, kanatiibade ja lihapallide valmistamiseks.

	Madal
	Kasutage seda seadistust retseptidega, mille küpsetusaeg on pikem. Seda seadistust kasutatakse retseptidega, mille küpsetusaeg on üldjuhul enam kui 8 tundi. Sobib suurepäraselt vähem õrna liha valmistamseks.
	Ideaalne vähem õrna liha, hautatud liha, kuivatatud ubade, suppide ja hautiste valmistamiseks.


Maaletooja: 

Home Decor Baltics OÜ Suur-Sõjamäe 14c/Valukoja 25 Tallinn 11415

Mob: +372 56677096

E-mail: info@hdb.ee
www.homedecor.ee
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